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川俣町の風土や伝統が育んだ特産品「川俣シャモ」

秘密に迫る !!

川俣シャモ振興会

菅野 幹男 さん（小綱木）
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く
さ
ん
の
壁
が

あ
り
ま
し
た
。
し

か
し
、
何
か
問
題
が
あ
る

た
び
に
生
産
者
で
集
ま
り
研

修
会
を
開
い
た
り
話
し
合
っ
た
り

し
て
乗
り
越
え
て
き
ま
し
た
」
そ
う

話
す
菅
野
さ
ん
の
目
に
は
川
俣
シ
ャ
モ

に
対
す
る
誇
り
が
感
じ
ら
れ
ま
し
た
。

　
続
け
て
「
い
く
つ
も
の
苦
難
を
乗
り

越
え
て
努
力
し
て
き
た
こ
と
が
今
回
こ

の
よ
う
な
結
果
と
な
っ
て
と
て
も
嬉
し

い
気
持
ち
で
す
。
こ
こ
ま
で
こ
れ
た

の
は
一
緒
に
頑
張
っ
て
き
た
生
産
者

の
仲
間
た
ち
は
も
ち
ろ
ん
、
役
場
や
農

業
振
興
公
社
、
そ
し
て
川
俣
シ
ャ
モ
を

美
味
し
く
食
べ
て
く
れ
る
皆
さ
ん
の
お

か
げ
だ
と
思
い
ま
す
。
私
た
ち
は
G
Ｉ

を
取
得
し
た
こ
と
に
満
足
せ
ず
、
さ
ら

な
る
品
質
向
上
の
た
め
に
工
程
管
理
の

徹
底
や
衛
生
管
理
に
努
め
て
い
き
ま
す
。

Ｇ
Ｉ
取
得
を
機
に
、
ぜ
ひ
、
川
俣
町
の

皆
さ
ん
に
も
川
俣
シ
ャ
モ
を
食
べ
て
も

ら
え
た
ら
嬉
し
い
で
す
」
と
笑
顔
で
話

し
て
く
れ
ま
し
た
。

GI のほかにこれまで
川俣シャモが取得した

登 録 ･ 認 証

JGAP (Japan Good Agricultural Practice)

令和元年 7 月取得

平成 20 年 1 月取得

農水省が導入を推奨する農業生産工程管
理により、点検項目に沿って、各工程の
正確な実施、記録、点検及び評価を行う
ことで、消費者や実需者の信頼の確保が
期待されるもの。

ふくしま産品であり、本県固有の「地鶏
（「地鶏肉の日本農林規格」に定義されて
いる地鶏肉としての各基準を満たしてい
るもの）」を厳選、認証するもの。

福島県ブランド認証

　
19
年
前
に
現
在
の
シ
ャ
モ
フ
ァ
ー
ム

の
代
表
取
締
役
で
あ
る
斎
藤
正
博
さ
ん

か
ら
声
が
か
か
り
シ
ャ
モ
農
家
と
な
っ

た
菅
野
さ
ん
。
Ｇ
Ｉ
取
得
ま
で
の
道
の

り
は
と
て
も
長
か
っ
た
と
そ
の
苦
労
を

振
り
返
り
ま
す
。「
私
が
シ
ャ
モ
農
家

と
な
っ
た
19
年
前
は
、
ち
ょ
う
ど
鳥
イ

ン
フ
ル
エ
ン
ザ
が
流
行
し
た
年
で
し
た
。

細
か
い
ル
ー
ル
や
生
き
物
を
相
手
に
す

る
気
遣
い
な
ど
最
初
は
慣
れ
な
い
こ
と

が
続
き
ま
し
た
が
、『
川
俣
シ
ャ
モ
ま
つ

り
』
の
初
開
催
や
メ
デ
ィ
ア
で
取
り
上

げ
ら
れ
る
こ
と
も
増
え
て
町
を
代
表
す

る
特
産
品
へ
と
着
実
に
ス
テ
ッ
プ
ア
ッ

プ
し
て
い
き
ま
し
た
」

　
し
か
し
、
そ
の
後
の
東
日
本
大
震
災
、

そ
し
て
今
般
の
新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス

の
流
行
に
よ
り
川
俣
シ
ャ
モ
は
売
上
減
・

減
産
な
ど
大
き
な
影
響
を
受
け
た
と
菅

野
さ
ん
は
言
い
ま
す
。「
数
年
の
間
に
た

ボクの名前「川俣シャモ」が国に登録されたよー！すごいでしょこれからもよろしくお願します
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GI 取得達成の
地理的表示 GI 取 得 で「 川

こ

俣
こ

に し か な い 」 を 証 明！！

01

02

03

04→生産者の皆さんは口をそろえて「川俣町」を元気にし
たいと話しています。また自分たちが育てている川俣シャ
モに誇りをもって生産に取り組んでいます。

→川俣シャモの生産が始まったのは昭和 62 年。
その後、数回の品種改良を重ね、今では全国各
地から注文がある福島県を代表する地鶏へと成
長しました。

→飼育場所や 飼育日数、 飼料の配合のほか飼育密度まで細や
かに数値を決めるなど徹底した生産工程管理の中で川俣シャ
モは育てられています。

POINT

POINT

POINT

→川俣町は、標高およそ 200m 以上の高地であり、夏でも阿
武隈高地から阿武隈川に向けて吹き降ろしの風が流れ、暑さ
を苦手とする鶏の飼育には良好な地域です。

POINT 自然条件、伝統的製法など特定の場所、生産地域との結び付きを有すること

25 年以上の生産実績があること

生産工程管理業務規程を遵守していること

生産者たちに川俣町への思いと誇りがあること

そのほかGI に登録されている有名なものとしては・・・

夕張メロン（北海道夕張市） 松坂牛（三重県松阪市近辺） 越前ガニ（福井県越前町近辺）

聞いたことのある
特産品がたくさん
あるなぁ！
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